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TENUTA FERTUNA
ROSE DOC
MAREMMA TOSCANA

Sangiovese vinificato in rosa che
nasce nel cuore della Maremma
Toscana e si caratterizza per la
grande espressione aromatica

e la piacevole struttura, presen-
tandosi con una veste elegante
ispirata allo stile provenzale. Ro-
sato secco, in bocca esprime una
buona sapidita, con un ottimo
equilibrio e finale sorprendente-
mente Jungo e piacevole. Perfetto
in aperitivo, si abbina a freschi
primi piatti, pesce, carni bianche
e pinzimonio di verdure.

PALMENTO COSTANZO
MOFETE ROSATO ETNA

DOC ROSATO

Un figlio dell’Etna, “a Muntagna’, in
particolare di vigneti a Passopisciaro,
nella vocata Contrada Santo Spirito.

Dal colore rosa tenue brillante,
presenta un elegante bouquet di
fragolina di bosco, violetta e note
di timo e salvia. In bocca ha una
piacevole mineralitd, freschezza e
persistenza. E il racconto nel calice
¢ quello di un 100% Nerello Ma-
scalese che si distingue per piace-
volezza ed equilibrio che grida:
“Benvenuta estate!”
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TENUTA FERTUNA

Rose
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ROSEDICIALLA 5 8
VENEZIA GIULIA IGT
ROSATO

100% Refosco dal Peduncolo
Rosso figlio della vigna Cerne-
tig situata tra le colline del cru
Cialla nel comune di Prepotto,

in provincia di Udine. Dal color
rosa cipria, brillante, al naso
richiama fruttati sentori di
piccoli frutti rossi su un fondo
finemente speziato. Al palato &
fresco e persistente completato
da note agrumate e minerali. Una
scelta alternativa per scoprire una
sfumatura diversa dal solito di un
calice estivo in rosa.
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MIONETTO PROSECCO }"
ROSE DOC EXTRA DRY
LUXURY COLLECTION

Non poteva mancare un best seller tra
le bollicine, Cuvée dal suo suggestivo
colore rosato. La scelta ideale per un
aperitivo o un pranzo Italian style
a base di molluschi, crostacei e
crudita di mare. Perfetto anche
coi risotti a base di pesce, grazie
al suo bouquet floreale e frut-
tato con evidenti note di frutti
rossi e pompelmo, arricchito

da delicate note aromatiche di
miele e crosta di pane derivanti
dal breve periodo di affinamento
sui lieviti.



